краевое государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение 

«Красноярский технологический техникум пищевой промышленности»

Учебный  график

на 2026/2027 учебный  год заочного отделения 
по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело
группа   ПКД23-31                              4 курс 5 курс
	№
	Наименование учебных дисциплин
	Кол-во часов
	Кол-
во контр. работ
	Сроки предоставления контрольных работ помесячно
	Формы промежу-точной аттеста-ции

	
	
	
	
	Сен-тябрь
	Ок-тябрь
	Но-

ябрь
	Де-кабрь
	

	1
	ОГСЭ.03 Иностранный язык                      
	6*2
	
	
	
	
	
	ДЗ

	2
	ОГСЭ.04 Физическая культура                                      
	4
	
	
	
	
	
	ДЗ

	3
	ОП.04  Организация обслуживания
	16
	1
	
	1
	
	
	ДЗ

	4
	ОП.10Бизнес-планирование
	14
	
	
	
	
	
	ДЗ

	5
	МДК.02.01Организация  и ведение процессов приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок  сложного ассортимента
	12
	
	
	
	
	
	ДЗ

	6
	МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок  сложного ассортимента
	56
	1
	
	
	1
	
	ДЗ

	
	МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок  сложного ассортимента КУРСОВАЯ РАБОТА
	16
	
	
	
	
	
	ДЗ

	7
	УП.02 Учебная практика
	36
	
	
	
	
	
	ДЗ

	8
	ПП.02 Производственная практика
	144
	
	
	
	
	
	ДЗ


	9
	ПМ.02Организация  и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок  сложного ассортимента с учётом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	68
	
	
	
	
	
	Экв.

	10
	МДК.04.01Организация   процессов  приготовления, подготовки к реализации холодных  и горячих десертов, напитков  сложного ассортимента
	12
	
	
	
	
	
	ДЗ

	
	МДК.04.02Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих десертов , напитков   сложного ассортимента
	22
	1
	
	1
	
	
	ДЗ



	
	УП.04 Учебная практика
	36
	
	
	
	
	
	ДЗ

	
	ПП.04 Производственная практика
	144
	
	
	
	
	
	ДЗ

	
	ПМ.04Организация  и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков   сложного ассортимента с учётом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
	34
	
	
	
	
	
	Экв.

	11
	МДК.06.01. Оперативное управление текущей деятельностью  подчинённого персонала
	18/4


	1
	
	
	
	1
	ДЗ

	12
	ПМ.06 Учебная  практика                                      
	36 
	
	
	
	
	
	ДЗ

	13
	ПМ.06 Производственная практика (по профилю специальности)  
	36
	
	
	
	
	
	ДЗ

	14
	ПМ.06 Организация и контроль текущей деятельности подчинённого персонала
	18
	
	
	
	
	
	Экв.


Всего: 4 домашних контрольных работы,  1 курсовой проект, 3 экзамена квалификационных,
10 дифференцированных зачетов, 6 дифференцированных зачета по практике
(УП-108ч, ПП-468 ч. Всего- 576 ч /72 дней) с 15.12.2026  по 07.03.2027
	ПКД23-31
	УП.02
	ПМ.02
	36/6
	17.11.2026-23.11.2026

	ПКД23-31
	УП.04
	ПМ.04
	36/6
	24.11.2026-30.11.2026

	ПКД23-31
	УП.06
	ПМ.06
	36/6
	01.12.2026-07.12.2026

	ПКД23-31
	ПП.02
	ПМ.02
	144/24
	08.12.2026-04.01.2026

	ПКД23-31
	ПП.04
	ПМ.04
	288/48
	05.01.2027-01.03.2027

	ПКД23-31
	ПП.06
	ПМ.06
	36/6
	02.03.2027-08.03.2027


Лабораторно-экзаменационная сессия с 09.03.2027 по 17.04.2027  (40 дней)
Государственная итоговая аттестация (ГИА)

 Подготовка с 17.05.2027 по 13.06.2027

Демонстрационный экзамен с 14.06.2027 по 27.06.2027
